45. rocnik

17. brezna 2018



Vazeni pratelé, milovnici vina,
Chtél bych Vas pfivitat na Kostu vin ve VI¢nové, ktery se kona 17. bfezna 2018
v sale Klubu sportu a kultury ve VI¢nové. Po dohodé se Zahradkafi jsme navazali na

Cislovani Kostu z roku 2012 a tak se nyni kona uz 45. Kost vin pofadany od roku 1962,
kdy byla 13. kvétna ve VI¢noveé prvni oficidlni mistni prehlidka vin.

Degustace vystavovanych vzorkl vin probéhla dne 14. brezna 2018
v prostorach KSK VI¢nov, pod zkusenym dohledem garanta Ing. Libora Zlomka. Vina
byla hodnocena 100bodovym systémem s vyhodnocenim Sampion(. Bylo hodnoceno
124 vzork(l zejména od malovinafl. Dale muZete ochutnat 47 vzork( z kolekce
SPONZORSKYCH VIN, které byly poskytnuty sponzory a dal$imi podporovateli. Tyto
vina hodnoceny nebyly, ale mizZete je ohodnotit prostfednictvim Hlasovacich listkd.

V hodnotici komisi zasedlo 7 degustatorl z VI¢nova a 7 prespolnich véetné
pfisedicich. Komise byly poZadany o vyfazeni vina, které bude mit zdsadni
nedostatek. U takového vina se pokusili také vadu urcit, aby mél vinaf moznost vino
osetfit. Uréeni vady v daném misté a Case je, bez laboratorniho rozboru, sloZité,
protoze chut i viiné se mlze zménit uz pfi zméné teploty vina. A to zejména u vina,
které je vyrabéno v domacich podminkach bez filtrace a pfi minimdlnim zasahu, co se
tyka cifeni a dalSiho sSkoleni.

Ptisedici si mohli hodnoceni vyzkouset na vlastni kdZi a zjistit, jak je takové
hodnoceni vin narocné. Hodnoceni pfisedicich nebylo do celkového vysledku
zapocitano. V dalSim roce se mUzZe z pfisediciho stat ¢len degustacni komise, pokud
bude mit chut a zdjem. Anonymita vzorkd je dalezZitd pro ddvéryhodnost vysledku
hodnoceni. Je bézné, Ze si degustator mezi ostatnimi vzorky své vlastni vino nepozna.
Na lahve pfi hodnoceni nalévani navlékame neprlihledné prevleky, aby nebylo mozno
poznat si své vino, ani podle lahve.

Vina s poétem bodl 85 a vice, budou odménény diplomem. Ostatni
vystavovatelé, ktefi maji zajem o ¢estné uznani za poskytnuté vzorky, at se prihlasi u
poradatell v priibéhu Kostu nebo na tel. 604 284 185 (e-mail: posilac@email.cz ).

Aby si kazdy navstévnik mohl vyzkousSet roli degustatora, pfipravili jsme
Hlasovaci listky, do kterych si muZete zaznamendvat vlastni hodnoceni. Na zavér
vyberete své sampiony tohoto KosStu vin. Do celkového hodnoceni se budou
zapocitavat jen podepsané a odevzdané listky. Vysledek Hlasovacich listk bude
zverejnén ve vicnovském Zpravodaji. Hlasovaci listek je vlioZzen do tohoto katalogu. Po
vyplnéni vhodte prosim Hlasovaci listek do ptipravené nadoby.

Diky podpore sponzorl, jsme mohli kazdému vystavovateli jako podékovani
predat tzv. ,,VOLNOU VSTUPENKU" a to za kazdy poskytnuty vzorek vina. Vstupenku
mohl vyuZit vystavovatel sam nebo ji darovat kamarddovi, zndmému ¢i pribuznému.
Jako podékovani bylo sponzorim a podporovatelim predano dalsich vice nez 70
volnych vstupenek.



Na zacatku KosStu probéhne vystava plvodnich katalogl ze vsech Kostu ve

VI¢nové. Podafilo se ziskat také plvodni katalog z prvni vystavy v roce 1962.
LPrvni vystavu uspofadal vinafsky odbor mistni organizace Csl. ovocnatského
a zahradkarského svazu 13. kvétna 1962 v sdle Spolku. Vystavovdno bylo 89 vin,
ztoho 16 prespolnich ato z Cejkovic, Muténic, Blatnice p.A. aTupes. Odborna
komise pod vedenim sklepmistra Vinafskych zavodd v Cejkovicich vlénovského
rodaka Josefa Konicka z ¢p. 130 vSechna vina zhodnotila po strdnce vzhledu, barvy,
viné, chuti acelkové jakosti. Prvni vystava vina pofadana ve Spolku shudbou
a tancem ukazala, Ze i vi¢novska vina pfi odborném skoleni jsou plné hodnotna, jak
ukazaly vzorky A. Kadl¢ika ¢p. 738, Jar. Janéi 492 ajinych. Pro drobné vinafe byla
Vystava ndzornym poucenim avzornou ukdzkou, jak |épe a kvalitnéji vyrabét vina
i ve VIEnové. V predvecCer Vystavy byla uspofadana v nové Skole beseda s vinafi,
kterou ved| vinarsky praktik z Muténic Frantisek HoleSinsky. Kvystavé byl vydan
katalog a skleni¢ky-chutnacky s vyleptanym napisem ,Il. vystava vina ve VI¢nové
1962“. Tyto sklenicky umélecky provedly Moravské sklarny v Kvétné. Kazdy
vystavovatel dostal vupominku nal.vystavu veViIénové diplom, umélecky
provedeny nakamenotisku snamétem VI¢novjan( s kosStéfem podle navrhu
akademického malife vicnovského rodaka Karla Benese” (zdroj: Kroniky obce Vi¢nova,
KNIHA 2 — 1945 — 1974).

Vystaveny jsou kopie skutecné plvodnich historickych dokument(, proto
v nich naleznete rukou psané poznamky a také stopy po poharku s vinem, ktery byl
na katalogu asi na vystavé poloZen. Kopie katalogli do roku 2012 si mizZete zdarma
stdhnout na webovych strankach www.vlcnov-vinari.eu/pohled-do-historie .

Od pana Josefa KuZely €p.141 jsme dostali kopie ¢asti tzv. ,,KRONIKY
VINOHRADNI*“, kterou si pfiblizné od roku 1960 psal Jan KuZela (*1911, t 1991). Texty
unikatnim zpUsobem zachycuji historii vicnovskych vinohradd, a také viénovskych
bud, kdy jsou popisovany geografické, stavitelské, zemédélské i spolecenské
podrobnosti v pribéhu mnoha let. Naleznete také na www.vlcnov-vinari.eu .

Péstovani révy vinné a vyroba vina ma ve VI¢nové a na uherskobrodsku
dlouhou tradici, coZz ma vystava historickych dokumentl ukazat. Kost vin se snazi
kazdorocné tuto historii pfipomenout hlavné mladsi generaci, aby vinatstvi nebylo ve
Viénové brzy jen vzpominkou. Proto velice dékuji vinafim z VI¢nova, ktefi
poskytnuli své vzorky vin a podpofili tak snahu o udrZeni vyroby vina ve VI¢nové.

Dokud budou vinafi z VIcnova ochotni poskytovat vzorky svych vin, budu se
snazit o udrZeni Kostu, abychom se mohli alespon jednou za rok sejit a
diskutovat/degustovat vysledky naseho snazeni.

Josef Pavelcik, Vicnov 1065 (vinohrady ¢.77 — u pumpy)
Tel.: 604 284 185

E-mail: posilac@email.cz

www.vlcnov-vinari.eu
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Na poradi zalezi — postup degustace vina

Pokud si chcete vychutnat vSechna degustovana vina, dodrzte spravné poradi
jejich podavani: suché, polosuché, polosladké, sladké, pfipadné Sumivé, bilé
a Cervené vino. JestliZze jsou ale podavana vyrazné sladsi bila vina, zaradte je
az za sucha cervend. Chutové poharky, které jsou zahlceny pfilis vyraznymi
vjemy, tfeba pravé sladkosti, totiz prestavaji na urcitou dobu pracovat. Proto
také pred degustaci nedoporucujeme koufit, pit kavu nebo jist ostra jidla. Pro
neutralizaci Ust je pak nejlepSim receptem obycéejna voda.

A nezapomeiite: spravnou chut ma vino za optimalni teploty. Doporucena
teplota pro konzumaci bilych vin je 9-11 °C, rGZovych 11-13 °C a ¢ervenych
14-16 °C.

Jak degustovat vino

1. Vzhled - Jedna se oprvni kontakt sochutnavanym vzorkem, kdy se
pohledem nejlépe proti bilému pozadi nebo svétlu zkoum3 Cistota a intenzita
barvy. Ta by méla byt vzdy Cira a jiskrna. Napriklad v Rulandském bilém uvidite
nizsi, zlataveé Zlutou barvu se zelenkavymi reflexy.

2. Zakrouzeni — ZakrouzZenim se vino provzdusni a uvolni se z néj aromatické
latky. ZpUsob, jakym vino stéka po sténach, pak prokazuje kvalitu vina a obsah
alkoholu. Cim pomaleji se tak dé&je, tim vice cukru obsahuje. Sklenku drte za
nozku nebo za patku, a jste-li pravak, kruzte proti sméru hodinovych rucicek.
3. Pricichnuti — Vsunite nos rovnou do sklenky k okraji, nikoliv do stfedu,
a zhluboka se nadechnéte. V dobrém viné dokdze citlivy nos rozeznat celou
paletu vUni. V Rulandském bilém ucitite po pficichnuti bohatou ovocnou vini
pfipominajici zralé maslové hrusky a exotické plody —ananas nebo banan.

4. Dousek — Poprvé vino chutnejte malym douskem. Byva obvykle
nejzietelngjsi. Strukturu vina zjistite snadno — na Spicce jazyka poznate
sladkost, po stranach kyselost a slanost, na kofenu jazyka horkost.

5. Povaleni — Pred polknutim povalejte dousek po jazyku a patfe. Mezi zuby
pak vtahnéte do Ust trochu vzduchu, aby se aromatické latky prenesly i do
zadni ¢asti Ust az k vybézku Cichového laloku.

6. Vychutnani — Pfi odborné degustaci je tfeba dousek vyplivnhout, abyste
neotupili své smysly. Vy tedy mate vyhodu, protoZe si své degustacni
odpoledne muzZete vychutnat aZ do dna.
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vina BILA VLCNOV: HODNOCENA

hrozny JSOU vypéstovany vyhradné ve Viénové
(dle informace dodané vystavovatelem)

vz.€. | Jméno vystavovatele Bydlisté odrida | rocnik | durceni hggggc‘:’:ni
71 Mlynek Josef Viénov 67 MM 2017 p.s. 84
73  Konicek Josef Viénov 55 Delevar 2017 83
44  Stojaspal Svat. Viénov 1044 RR 2017 79
23 Konicek FrantiSek VIiénov 989 vz 2017 78
8 Pechal Tomas VIénov 432 SBN 2017 77
4 Paveléik Josef Viénov 1065 SBN 2017 73
5 Pavel€ik Josef Viénov 1065 SBN 2016 p.s. 73
62 Kolek Jan Vicnov 1068 TR 2015 73
7 Zemek Pavel Uh.Brod SBN 2017 72
10 Valek Antonin VIénov 43 SBN 2016 71
14  Soban Frantisek Viénov 1020 RB+RV 2016 71
3 Kadl¢ik petr Viénov 822 SBN 2017 69
11 Mikulec Petr VIénov 722 SBN 2017 69
6 Supka Jan Veletiny SBN 2017 67
9 Valek Antonin VIénov 43 SBN 2017 67
17  Paveléik Josef Viénov 343 RB+RS 2017 p.s. 64

vina CERVENA VLCNOV: HODNOCENA

hrozny JSOU vypéstovany vyhradné ve Viénové
(dle informace dodané vystavovatelem)

vz.€. | Jméno vystavovatele Bydlisté odrida | roénik | duréeni hggggc‘:’:ni
118 Koniéek Josef VIénov 55 Sva 2016 83
83 Kadléik Petr Viénov 822 Cuvée 2017 rosé 82
102 Vaculik Bohuslav  Viénov 1007 Cuvée 2017 82
101 Pechal Tomas Viénov432 SCN 2017 81
151 Soban Frantisek Viénov 1020 PM 2017 80
132 Stojaspal Svat. Viénov 1044 RM 2017 79
126 Mlynek Josef Viénov 67 W 2017 76
105 Paveléik Josef Viénov 343 ZW+An 2017 75
157 Kolek Jan Viénov 1068 PM 2015 75
84  Stojaspal Svat. Viénov 1044 Cuvée 2017 rosé 74
154 Kolek Jan Viénov 1068 PM 2016 74
100 Kadlcéik Petr Vi¢nov 822 SCN 2017 73
109 Paveléik Josef Viénov 1065 ZW+RM 2016 p.s. 73
108 Valek Antonin Viénov 43 PM+CM 2016 69




vina CERVENA VLCNOV: HODNOCENA

hrozny JSOU vypéstovany vyhradné ve VIénové
(dle informace dodané vystavovatelem)

vz.¢. | Jméno vystavovatele Bydlisté odrida | roénik | duréeni h:gr?g::’:ni
99  Mikulec Petr Vignov722 SCN 2017 67
155 Marasek Pavel Viénov 1021 PM 2016 64
117 Vaculik Jaroslav Viénov292 Sva 2017 63
104 Valek Antonin Viénov 43 PM+CM 2017 60
124 Pavelcik Josef Viénov 343 Fr 2016 60
158 Kolek Jan Viénov 1068 PM 2014 60
131 Vaculik Jaroslav Viénov 292 RM 2017 55
106 Pavelcik Josef Viénov 1065 RM+ZW 2017 vyfazeno

vina BIiLA PRESPOLNi: HODNOCENA

hrozny NEJSOU vypéstovany ve Viénové,
ale vino se mohlo ve VIénové vyrobit

vz.¢. | Jméno vystavovatele Bydlisté odrada rocnik | durceni hgg::::ni

18 Cicha Jan Blatnice p.SA MM+MT 2017 M2zZV 85

50 Brslik Rostislav  Blatnice p.SA RS 2016 p.s. 68

59 CichaJan Blatnice p.SA Hi 2017  v.h. 92

61  Brslik Rostislav Blatnice p.SA TR 2016 p.s. &

34  Kofinek Horymir Borsice MT 2017 73

37 Brazdil Tomas Borsice MT 2017 73

52  Simik Jaroslav Borsice Cha 2017 82

53  Buchtik Zdenék Borsice Cha 2017 70

57  Pernica Zdenék Borsice Cha 2016 p.s. 65

69 Banovsky Ant. Borsice MM 2017 75

70  Pernica Zdenék Borsice MM 2017 p.s. 88

48  Kucera Josef Bzenec RS 2017 79

39  Malenak Libor Drslavice MT 2017 kab. vyrazeno

56  Malenak Libor Drslavice Cha 2017 kab. vyrazeno

13  Sovis-Krapek Hiuk Cha+RR 2017 79

29  Polach Martin Hluk \'/4 2017 jak. 80

42  Polach Martin Hluk RV 2017  jak. 74
Simonik Radim Jalubi SBN 2017 77

27  Ondras Dusan Jalubi \'/4 2017 p.s. 76

38 Blahus Ivo Jalubi MT 2017 p.s. 81

43  Prat Josef Jalubi RV 2017 p.s. 83




vina BILA PRESPOLNi: HODNOCENA

hrozny NEJSOU vypéstovany ve Viénové,
ale vino se mohlo ve VIénové vyrobit

vz.¢. | Jméno vystavovatele Bydlisté odrada rocnik | durceni hgg::::ni
49  Blahus Roman Jalubi RS 2017 p.s. 78
54  Blahus Ivo Jalubi Cha 2017 p.s. 80
19  Hlavaéek-Snopek Mikovice Pa+RB 2017 v.h. 86
28  Hlavacek-Snopek Mikovice \'/4 2017 p.s. 80
36  Macki Libor Mikovice MT 2017 80
45 Hlavacéek-Snopek Mikovice RR 2017 p.s. 80
55 Hlavaéek-Snopek Mikovice Cha 2017  v.h. 70
60  Sladky Petr Mikovice Sg 2017 p.s. 83
67  Sladky Petr Mikovice 10 2016 p.s. 78
31 Mikac¢ Milan Nikoléice vz 2017 81
68 Mikac¢ Milan Nikolcice RV 2017 78
21 VIS BREZOLUPY Polesovice vz 2017 74
47 VIS BREZOLUPY Polesovice RS 2017 77
20 Solikova Jarmila Rohatec VZ+Pa 2017 57
1 Pelka Jaroslav Staré Mésto SBN 2015 p.s. 72
22 Cejka Karel Staré Mésto vz 2017 69
30 Vrana Dalimil Staré Mésto vz 2017 kab. 76
35 Vavra Ludék Staré Mésto MT 2017 76
46  Cejka Karel Staré Mésto RB 2016 76
64  Tetera Radim Témice Solaris 2017 p.s. SAMPION
65 Tetera Radim Témice Pa 2015 v.h. 87
66 Tetera Radim Témice 10 2017 p.s. 80
74  Tetera Radim Témice Lipovina 2013 v.h. 82
41  Otépka Miroslav Traplice MT 2017 surlie 75
12  p.Blazej Trenéin (SK) SBN 2017 75
25 Knotek Martin Uh.Brod \'/4 2017 81
24  Blazek Martin Viénov vz 2017 82
26  Mikulec Frant. Viénov \'/4 2017 77
32 Podskubka Lad. Viénov Ng 2014 83




vina CERVENA PRESPOLNi: HODNOCENA

hrozny NEJSOU vypéstovany ve VIénové,
ale vino se mohlo ve Viénové vyrobit

vz.€. | Jméno vystavovatele Bydlisté odrida roc¢nik | duréeni h:ggg::ni
86 Brslik Rostislav Blatnice p.SA PM 2017 rosé 71
123 Durnik Vladimir Borsice Fr 2017 p.s. 80
150 Banovsky Antonin Borsice PM 2017 20
161 Méstanek Viad. ml. Borsice CM 2015 83
122 Kucera Josef Bzenec Fr 2017 77
85 Polach Martin Hluk Fr+RM 2017 rosé 70
87 Sovis-Kiapek Hluk Fr 2017 rosé 87
110 Sovis-Krapek Hluk RM+Sva 2016 p.s. 83
88 Prat Josef Jalubi An 2017 rosé 90
127 Blahus Ivo Jalubi ZW 2017 p.s. 85
133 Simonik Radim Jalubi RM 2017 p.s. 75
137 Ondras Dusan Jalubi Agni 2016 p.s. 89
111 Macku Libor Mikovice CS+PM 2014 89
120 Macku Libor Mikovice Sva 2014 86
139 Sladky Petr Mikovice Me 2017 p.s. 75
152 Sladky Petr Mikovice PM 2017 69
156 Macku Libor Mikovice PM 2015 85
114 Mikac Milan Nikolcice Sva 2017 83
135 VIS BREZOLUPY PolesSovice An 2017 73
112 Solikova Jarmila Rohatec Sva+ZW 2017 85
80  Hulcky Ivan Staré Mésto ZW 2017 klaret 80
81  Vrana Dalimil Staré Mésto ZW 2017 Kklaret 70
107 Vavra Ludék Staré Mésto ZW+Fr 2016 86
116 Pelka Jaroslav Staré Mésto Sva 2017 85
162 Hulcky Ivan Staré Mésto CS 2015 68
153 Bujacek Josef Sucha loz PM 2016 87
89 Tetera Radim Témice An 2017 rosé 80
113 Tetera Radim Témice Dornf 2015 p.s. 81
119 Tetera Radim Témice Sva 2016 77
129 Tetera Radim Témice ZW 2015 p.s. 85
136 Tetera Radim Témice Alibernet 2012 p.s. SAMPION
115 Knotek Martin Uh.Brod Sva 2017 77
128 Berka Miroslav Veletiny ZW 2015 55




vina SPONZORSKA: NEHODNOCENA

1 VINA BYLA POSKYTNUTA SPONZORY KOSTU VIiN !

vzorek €. | odriuda | durceni | ro€nik
KOLEKCE Vinarstvi JOHANN W, Trebivlice-podob.Litoméricka
200 Cuvée 2014
KOLEKCE Vinarstvi Znovin Znojmo, Satov
201 Sauvignon green, p.s., suché 2015
202 Tramin €erveny p.s., polosladké 2016
KOLEKCE Vinarstvi Stépan Mariak, Zadovice
203 Zweigeltrebe rosé, p.s., polosuché 2016
204 Frankovka p.s., suché 2016
205 Modry Férunk cuvée, p.s., suché 2015
206 Cabernet Moravia p.s., suché 2016
KOLEKCE Vinarstvi Vaclav SALSA, Kyjov
207 Solaris vzb. polosladké 2015
208 Irsai Oliver kab., suché 2017
209 Johanniter p.s., suché 2016
210 Rulandské sedé v.h. polosladké 2016
211 Chardonnay p.s., suché 2017
212 Sauvignon v.h. polosuché 2017
KOLEKCE Vinarstvi ZLOMEK&VAVRA, Borsice u Blatnice
213 Sauvignon p.s., suché 2016
214 Ryzlink rynsky v.h., suché 2017
215 Muskat moravsky kab. polosuché 2017
216 Chardonnay p.s., suché 2017
KOLEKCE Vinarstvi ZAMECKE VINARSTVi BZENEC, Bzenec
217 Miiller Thurgau p.s. polosuché 2015
218 Muskat moravsky p.s. polosuché 2016
219 Sauvignon p.s., suché 2016
220 Chardonnay v.h., suché 2016
221 Ryzlink vlassky p.s., suché 2016
222 Ryzlink rynsky p.s., suché 2016
223 Rulandské sedé p.s., suché 2016
224 Rulandské bilé p.s., suché 2015
225 Tramin ¢erveny p.s. polosuché 2016
KOLEKCE Josefa+FrantiSek Brslikovi, Blatnice pod Svatym Antoninkem
226 Veltlinské zelené archiv-polosuché 2007
228 Chardonnay archiv-v.h. polosladké 2010
229 Ryzlink rynsky archiv-kab. suché 2004
230 Ryzlink rynsky archiv-p.s. suché 2006
231 Ryzlink rynsky archiv-kab. suché 2007




vina SPONZORSKA: NEHODNOCENA

! VINA BYLA POSKYTNUTA SPONZORY !

vzorek &. | odrida | duréeni | roénik
KOLEKCE 2011, Blatnice pod Svatym Antoninkem
232 Ryzlink rynsky archiv-p.s. suché 2008
233 Tramin kofenny archiv-vh., polosuché 2011
234 Veltlinské zelené archiv-kab., polosuché 2011
235 Muskat moravsky archiv-p.s., polosuché 2011
236 Sylvanské zelené archiv-p.s., polosuché 2011
237 Chardonnay archiv-vh., polosuché 2011
238 Ryzlink rynsky archiv-p.s., suché 2011
239 Miiller Thurgau archiv-p.s., polosuché 2011
240 Sauvignon archiv-vh., polosuché 2011
KOLEKCE Vinarstvi Petr Plchut, Muténice
241 Veltlinské zelené p.s., suché 2016
KOLEKCE Vinarstvi Winery Familie Weiss, RAKOUSKO
242 Rulandské bilé (pinot blanc) sladké, 12,5 % alk. 2016
243 Ryzlink vlassky (welschriesling) suché, 13,5 % alk. 2016
244 Chardonnay suché, 14,5 % alk. 2016
KOLEKCE Vinarstvi VINO Mikulov, Mikulov
245 Miiller Thurgau suché, 12,0 % alk. 2016
246 Zweigeltrebe suché, 12,5 % alk. 2015
247 Modry Portugal suché, 12,5 % alk. 2015
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HLAVNI SPONZORI A PODPOROVATELE

VisS ﬁASTEKo

BREZOLUPY s.ro.

VLADIMIR

PROCHAZKA

CARBON LUGGAGE

20@11

COFFEESPOT

PRAZIRHA

SR TONIO ll
2o s

UHERSKE HRADISTE

Zakazkova vyroba nabytku Pavel Kucera
tel.: 776 581 712 servis plynovych kotld a bojlert
www.stolarstvipechal.cz tel.: 603 914 714

Vystavena vina byla poskytnuta zdarma vinafi z VICnova a okoli. Vina nebudou
pouzita k dalSimu prodeji ani jinym komercénim ucelm.

PFi vystavé nebudou vina podavana osobam mladsim 18. let.
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Vysvétlivky a zkratky

Stolni vino hrozny sklizeny na Uzemi jakéhokoli statu EU, které dosahly nejméné
11° cukernatosti, nebo rmutu, mostu i vina ziskanych z hrozn( odrad
mostovych a odrid registrovanych jako stolni —i z dovozu. Nesmi byt
oznacovano nazvem odrldy ani ndzvem vinarské oblasti

Zemské vino hrozny sklizeny na Gzemi CR; smi byt ozna¢ovano nazvem odrddy ¢i
nazvem vinarské oblasti

Jakostni vino ptirodni cukernatost hrozn vice jak 15° jak.

Kabinetnivino  pfirodni cukernatost hroznd 19 - 20,9° kab.

Pozdni shér ptirodni cukernatost hroznG 21 - 23,9° p.s.

Vybér z hrozni  pfirodni cukernatost hroznli 24 - 26,9° v.h.

Vybér z bobuli  pfirodni cukernatost hrozni 27 —30,9° vzb

Ledové vino hrozny sklizeny pfi teplotach minus 7 °C a nizsich, v pribéhu led.
sklizné a zpracovani zlstaly zmrazeny a ziskany most mél
pfirodni cukernatost nejméné 27°

Slamové vino hrozny byly pfed zpracovanim skladovany na slamé ¢i rakosu
nebo byly zavéSeny ve vétraném prostoru po dobu alespon 3
mésicl, ziskany most mél pfirodni cukernatost nejméné 27°

Barrique vino zraje v dubovych sudech a ¢astecné prejima jejich vini bq.

Sur lie vino lezi v nadobach na jemnych kvasnicich, které jsou michany surlie

Cuvée scelovani neboli kupazovani, blendovani vin riznych odrad, cuvée

rocnikd, parcel ¢i trati pro vyslednou smés

Vino suché:

Vino polosuché:
Vino polosladké:

Vino sladké:

nejvyse 4 g zbytkového cukru / litr

4,1 az 12 g zbytkového cukru / litr
12,1 az 45 g zbytkového cukru / litr

minimalni obsah 45 g zbytkového cukru / litr

Dékujeme vSem vinafim z VI¢nova, a prejeme jim jen to
nejlepsi a hodné Uspécht do dalsich let.

Prespolnim vinafim dékujeme za poskytnuté vzorky,
které nam davaji moznost srovnani vin z riznych oblasti.

Josef Pavelcik & Tomas Pechal

Viénov ¢. 1065
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Bila vina

Nazev Znacka Nazev Znacka
Aurelius Au Neuburgské Ne,Ng
Dévin De Palava Pa
Hibernal Hi Rulandské bilé RB
Chardonnay Cha Rulandské sedé RS
Irsai Oliver 10 Ryzlink rynsky RR
Kerner Ke Ryzlink vlassky RV
Lena Le Sauvignon Sg
Malverine Mal Smeés bila neurcend SBN
Morava M Sylvanské zelené Sz
Muskdat moravsky MM Tramin Cerveny TC
Muskat Ottonel MO Veltlinské ¢ervené ranné | VCR
Miller Thirgau MT Veltlinské zelené vz

Cervena vina

Nazev Znacka Nazev Znacka
Agni Ag Charlot Ch
Alibernet Ali Laurot Laurot
André An Merlot Me
Ariana Ar Malbec Malbec
Blauburger Blau Moravia MR
Cabernet Franc CF Portugal modry PM
Cabernet Moravia c™m Neronet Ne
Cabernet Sauvignon | CS Rulandské modré RM
Carmenere Carmenere Sevar SE
Cerason Cerason Smés Cervena neurcenad SCN
Cuvée Davis Cuvée Davis Svatovavfinecké Sva
Dornfender Dornf Syrah Syrah
Frankovka Fr Zweigeltrebe W

Rozdéleni vin dle celkovych bodu pri hodnoceni

vynikajici vino 87 - 100 18,5 - 20,0
velmi dobré vino 73 - 86 17,5 - 18,4
dobré vino 57 - 72 16,5 - 17,4
dostatecné vino 41 - 56 15,0 - 16,4
nedostatec¢né vino 0 - 40 0,0 - 14,9
systém hodnoceni 100bodovy 20-ti bodovy
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